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Good food - better mood.

Pockit Basilika Parmesan - kramig och krispig med smak av basilika och parmesan.
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Innovationen Pockit - ett varmt och
frascht mal on the go

Nu introducerar Sibylla det unika konceptet Pockit. En frasch maltidslosning
for konsumenter pa sprang. Pockit gors pa bestdllning, ar enkel att tillreda
och gar snabbt att servera. Den finns i tre smakkombinationer, alla i ett varmt
stenugnsbakat flatbread med varm kyckling och olika val av topping och
saser.

Atria Concept tar nasta steg genom att utveckla sitt sortiment av food-on-
the-go med Sibylla Pockit. Testlanseringar har genomforts pa utvalda Sibylla-



restauranger och OKQ8-stationer runt om i landet. Mottagandet fran bade
kunder och konsumenter har varit mycket positivt;

— Vi ar valdigt glada over mottagandet, en testlansering har avslutats i fortid
da forsaljningsmalet uppnaddes snabbare an forvantat. Kunderna tycker
Pockit kanns nytt, i tiden och ar valdigt positiva till hur gott det smakar.
Genom vara produktutvecklares djupa kunskap och passion for god mat har
teamet lyckats skapa en varm och mattande maltid som inte kompromissar pa
smaken, sager Caroline Blomqvist, marknadschef pa Atria Concept.

Initialt finns tre smakvarianter av Pockit med kyckling. Pa sikt kan aven fler
proteiner och komponenter enkelt adderas. Pockit-konceptet ar flexibelt och
skalbart och kan anpassas efter kundens behov.

— Var ambition med det har konceptet ar en varm, frasch maltidsldsning som
enkelt gors pa bestdllning runt minuten. Férutom smakupplevelsen sa ar det
just vad personalen pa testenheterna lyfter fram att Pockit ar enkelt, snabbt
och smidigt att arbeta med, sager Caroline Blomqvist, marknadschef pa Atria
Concept.

Vid servering fylls brodet med varm kyckling, smakrika toppings och saser,
varms i 15 sekunder for att forseglas till en stangd Pockit. Alla moment gar
pa runt minuten. Med det forslutna brodet ar maltiden latt att ata pa sprang.

For att forsegla en Pockit har en unikt anpassad utrustning tagits fram.

— Att kombinera ambitionen i serveringstid, enkelhet och
maltidskomponenter med teknisk losning var utmanande men helt avgorande
for att lyckas med konceptet. Ett fint bevis pa den uppfinningsrikedom och
innovationskraft som finns inom Atria, sager Caroline Blomqvist,
marknadschef pa Atria Concept.



Pockitjarnet varmer brodet under tillredning och fungerar bade som
monteringsyta och forseglar brodet till en Pockit. Med andra ord utnyttjas
ytan effektivt och till storlek ar den inte storre an en klamgrill.

Sibylla Pockit ar ett koncept som utvecklats i ett internationellt perspektiv.
Just nu pagar testlanseringar pa andra marknader dar Sibylla finns
representerade. Pa detta satt fangar Atria Concept upp vardefulla insikter fran
flera olika marknader.

Produktinformation Pockit - tre smakkombinationer:

Alla maltider har en bas med ett vitt mjukt stenugnsbakat brod, anpassat for
Pockitjarnet. Saftigt forstekta bitar av kyckling pa svensk brostfilé, mild
smaksatt for att passa som bas i en Pockit. Brod, saser och toppings ar aven
de tillverkade i Sverige.

Pockit Pebre Salsa - frasch och smakrik med en gnutta hetta

Innehdller: Pockit flatbread, kyckling, pebre salsa (en salsa med bitar av bl.a.
tomat, chili, vdrlok, koriander), aioli och picklad rodlok.

PockitBasilika Parmesan - kramig och krispig med smak av basilika och
parmesan.

Innehdller: Pockit flatbread, kyckling, basilika och parmesankrdm, sallad, fdrsk
tomat.



Pockit Smokey BBQ - for barbequealskaren, smakintensiv och rokig.

Innehdller: Pockit flatbread, kyckling, smokey BBQ-sds, coleslaw, picklad rodlok.

Rekommenderat pris ar ca 65 kr for en maltid om 300 gram varav 110 gram
flatbread, 70 g protein och resten topping och sas. Pockit-konceptet
innehaller 8 komponenter och ett Pockitjarn.

For mer information, vanligen kontakta:

Malin Westling, kommunikationschef Atria Sweden,
malin.westling@atria.com, +46(0)733-32 31 26

Atria Sweden ar ett av norra Europas ledande matforetag med valkanda
varumarken som Lithells, Sibylla, Lonneberga, Ridderheims, Arbogapastej och
TZAY. Vi tror pa "Good food - better mood”. For oss innefattar detta hela
livsmedelskedjan - fran primarproduktion till konsumentens bord. Vi
levererar trygg mat som producerats pa ett ansvarsfullt satt och som ger
valmaende och inspiration till vara kunder och konsumenter.

Atria Sweden har 850 medarbetare, sju produktionsanlaggningar och en
omsattning pa ca 3 Mrd SEK. Foretaget ingar i den borsnoterade finska
koncernen Atria Group med 4 500 medarbetare och en omsattning pa ca
12,5 Mrd SEK.
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